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Kavovnik
a kava




Po historickych
stopach kavy
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Kavovnik

« Obr.&.2
Takto vyzerd kavovnik arabiky
odrody Abyssinia

Obr.&. 3
Porovnanie velkosti listov odréd
robustaq, liberica a arabica |




Kavovnikoveé zrno

Obr.&. 5

Ka&vovnikové zrno >

Supina

Kévovnikové zrno

Obr.¢. 4
Rozrezand kavovnikovd éeresia

- pohlad na jej vnitornd struktoru & Obr. & 6

Pohlad na krik, na ktorom sa stéasne
nachd&dzaiju kvety aj Eeresne v réznych stadiach ¢

e




Zber kavovnikovych
ceresni

Obr.¢.7
Odkaz na video
Ruény zber éeresni >

& Obr.¢.8
1. Zberadi prinest éeredne na spracovatelskd
stanicu
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& Obr.¢. 9

2. Mechanické triedenie eresni




& Obr.é.10
3. Optické triedenie &eredni

& Obr.& M

4. Ruéné triedenie éeresni

& Obr.¢.12

5. Ceresne pripravené na spracovanie




Spracovanie kavovni-
kovych ceresni

Obr.&.13
Odkaz na video
Suché spracovanie kdvy >
\
& Obr.&.14

Pocas susenia sa c¢eresne
musia viackrét denne pre-
hrabévat, aby nezaéali
fermentovat

& Obr.¢&.15

Cerstvo vylupané kévov-
nikové zrnké& spracované
mokrym mlynom
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Spracovanie k
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kovych

& Obr. 17
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Obr. ¢&.18
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Aerobna fermentacia

Obr.&.19
Odkaz na video
Spracovanie kdvy aerébnou fermentéciou >
\_
Obr.&. 20 Obr.¢&. 21
Fermentécia vo vode | Fermentécia na vzduchu

Anaerobna fermentacia

Obr. ¢&.22

Odkaz na video

Spracovanie kdvy
anaerobickou fermentdciou >




Kofermentacia s ovocim

Obr.¢&.24
Odkaz navideo
Spracovanie kdvy jahodovym kofermentom >

Obr.&.25

Cerstvo pozbierané
ceresne sa nasypu
do n&doby, kde

po napusteni CO;
zaéne karbonicka
macerdacia >

< Obr.&.23

Do fermentaéne;j
nddoby sa nalejo
cerstvo namixované
jahody, &im zaéina
ovocnd kofermentdcia




Defekty v kave

Obr.¢&.26

Rovnomerne uprazené zrnkd s niekolkymi quakermi J




Pestovatel'ské krajiny

Afrika
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& Obr.&.27
Etidpsky rituél prazenia
kévy na panvici

Obr. &.28
Rituélne tance
kenskych Masajov >




Pestovatelské krajiny

Amerika
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Brazilia

Obr. &.29
Tradiéné ruéné prehrabévanie
éered$ni nahrddza mechanizécia >

Honduras

Obr.&. 31

Odkaz na ¢&lanok

Navstivil som farmu v Hondurase.
Viete kolko préce je za sélkou kévy?

N2
-

Obr.¢&. 30

Ja s farmdérom Josém z Hondurasu >

El Salvador

Obr. &. 32
Vyhasnuty vulkéan Santa Ana >




Pestovatel'ské krajiny
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Indonézia

Obr.&.33 1

1. Sumatra
2. Sulawesi
3. Java

4. Flores

5. Bali

6. Papua

Obr.¢&. 34
Pohlad na jazero Toba >




Indonézia

Obr.¢. 35
Odkaz na ¢lanok

Na ceste za vyberovou kédvou na Sumatre >

Obr.&. 36

Odkaz na &lédnok

Pribeh kévy z Javy.

Ako sme priniesli kdvu spod sopky Argopuro -

Viernam

Obr.&.37
Odkaz na ¢lanok

Vietnamskd kdéva od Slovenského farmdara >
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kavy
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Preco sa kava prazi

Obr.¢.38 4

REDUKCIA CH,
CUKELD )
l TEPLO , =0
CHOxH > KN = C OH
| ]
ch Ho - Ch — O
|
H hO - ‘3;“
AMINO COOH
KYSELINA
AMADORI PRODUCT
MELANOINS

AROMATIC COMPOUND



Espresso

80 mg /60 ml
40 mg /30 ml

40 mg /30 ml

French Press

Cappucino

40 mg /180 mil

8,6 mg f 30 mil

132 mg f 200 mil

20 mg f 30 mil

Obr.&. 40
MnoZstvo kofeinu
v inych napojoch -

Cierny €aj

66 mg /200 mil

10 mg / 30 mil

Colové napoje

2.8 mg /30 ml

& Obr. ¢&.39
MnozZstvo kofeinu
v kévovych ndpojoch

</

Ristretto

40 mg /15 mil
20 mg / 30 ml

S

Bezkofeinowvé
Espresso

9 mg /30 mil

Energetické
napoje

78,5 mg /250 mil

9.5 mg f 30 mil

Zeleny €aj

46 mg /200 ml

7 mg f 30 mi

Colové napoje

32,7 mg f 30 mi

Hordca
€okolada

2 mg /180 mil

1.5 mg f 30 mil

Kofolové
light napoje

20,8mg/330ml 41,25mg/320ml 495mg/330 ml

4,5 mg / 30 mi



Prazenie kavy

Obr. & 42
Ké&vovnikové zrné
po ukonéeni fézy suienia
(cca 4. minota).
Véia kavy v tomto $tadiu
pripomina pdlenie travy,
alebo seba.

N

Obr.¢&. 43
Zltnutie zén naznaduje
zadiatok Maillardove;j
reakcie. Véia kavy v tomto
$tadiu pripomina pecenie
chleba.
N2

& Obr.¢. 41
PraZiar poéas prazenia kavy

Obr.¢&. 44
Hnednutie zin naznaéuje
zadiatok karamelizacie
a jej priebeh. Véiia kévy je
v tomto §tédiu velmi sladka
a aromatickd a pripomina
skaramelizovany cukor.

N




00:00 04:00

SUROVA — ZELEMA KAVIA 25 °C. ZALTATOK MATLLARDOVET REAKCIE 150 °C

« Obr.&. 45
Odkaz na &lédnok
Ako rozoznat nekvalitne uprazeni kédvu?@

Obr.&. 46 |

07:00
KARAMELTZACTA PREBIEHA NAPLNO 170 °C.

08:00 09:00 10:00 11:00

ZALTATOR 1. PURANIA 150 °C PRIEBEH 1. PULANIA 154 "C. PUKANIE TE V PLNOM PRODE PURANIE TE N KONCT - Vv09 ZRNA
A PREBIEHA VIV ZENA - ODTIEN POKRALUTE - ODTIEA PRAZENTA
PRAZENIA ,CITY" 106 °C LITH 19T

12:00 14:00 15:00

PRAZENIE SME NEUROWETLT, £3M DOSTA - EETE TMAVETE PRAZENTE, KTORE TE U2 NA ZALTATOK 2. PUKLANIA, NA ZRNE Sh MIESTAMI
VAME TMAVEIE ZRMA — ODTIEN PRAZENIA  HRANE — ODTIEA PRAZENIA JFULL CITY+* OBIVUTO AT OLETOVE EKVRNY — ODTIER
SJFULL CITY* 198+ °C 204+°C PRAZENIA FRENCH® 210 °C

Obr. ¢. 47
Prerezané
kavové zrnd -




Faktory vplyvajuce
na chuf kavy

Obr.&. 48
Silne oranzovda péda z pohoria Lang Biang vo Vietname
ma sopeény pévod |




Priprava
kavy




Mietie kavy

Obr. ¢. 49
Odkaz na ¢lanok

Ako spravne skladovat kévu >

Obr.¢&. 50 Obr. &. 51

Espresso z &erstvo namletej kavy & Espresso z kdvy namletej pred 24 hodinami

& Obr.&. 52
Hribky mletia

Obr. ¢&.53
Odkaz na ¢lédnok

Recenzia Timemore S3 |
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Navody na
pripravu




Obr.&. 54 Obr.¢&. 55
Odkaz na videondvod Odkaz na videonévod
French press Moka konvicka

Obr.¢&. 56 Obr.¢. 57
Odkaz na videondvod Odkaz na videonavod
Aeropress Hario V60

)

J
Obr. &. 58 Obr.¢. 59
Odkaz na videonévod Odkaz na videonévod
Chemex | Moccamaster 4

) 4 )




Magickeé espresso

Obr. & 60
Odkaz na élénok
Espresso vs. ,slovenské Obr. &. 61
presso” Link na vyrovnévaé |
)
J
Obr. & 63
Odkaz na fotonavod
Obr. & 62 Priprava espressa
Odkaz na videonévod v domécich podmienkach
Penenie mlieka a nastavenie techniky




Magickeé espresso

Obr.¢. 64

Odkaz na ¢lédnok

Ako si spravne vybraf
automaticky kdvovar?

7

Obr. & 66

Odkaz na élénok

P&t tajnych fint pre lepsie
espresso z automatu

e

Obr.&. 65

Odkaz na élénok

Ako sa sprévne staraf

o automaticky kévovarg |

(- )

Obr. &. 67

Odkaz na élanok

Naijlepsia kdva do automatického
kévovaru: Styri body, ktoré by
mala spifiaf 4
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